
STARTERS 

Spinach and Artichoke Dip  8.50 
Served with tri­colored Tortilla Chips 

Homemade Guacamole with Stone­ground Chips, and Salsa  8.00 

Killer Garlic Fries  5.75 
Thick­cut fries tossed with minced garlic, chopped parsley and herb seasoning 

The Best Homemade Strips in the World    8.95 
Tempura­style chicken tenders with three dipping sauces:  Teriyaki, Honey­Dijon, and cool Ranch 

Crispy Calamari       7.95 
Dusted in our own seasoned flour, with a Sweet chili cocktail sauce and Creole mustard Remoulade 

Nachos de Fabuloso           7.95 
A huge plate of colored corn chips, tons of Jack and cheddar, guacamole, salsa and sour cream 

Add chicken or beef for $ 1.50 

Family Platter  12.95 
Calamari, Buffalo wings, Popcorn chicken, cheese quesadilla.  Served with dipping sauces 

Mission Bay Buffalo Wings   7.95 
Served with Celery and Blue Cheese dipping sauce 
Also available in: BBQ, Teriyaki, and sweet Chile 

SALADS and SOUPS 

Crab and Avocado Salad            9.95  Cobb Salad  9.75 
Snow crab, ripe avocado, Micro baby greens  Invented in 1936, the famous Brown Derby 
Tossed in shallot vinaigrette, chive oil  Restaurant in Hollywood by Bob Cobb, the first and 

original “ Chef to the Stars” chopped tomatoes, Hard 
boiled eggs, bacon bits, crumbled bleu cheese, 
California mix greens, choice of dressing 

Caesar Salad  6.95  BBQ Chicken Salad 8.95 
Parmesan Cheese, Croutons, Romaine Lettuce,  Iceberg Lettuce and a mix of baby greens, tossed 
with Homemade Caesar Dressing  with Roasted Pine puts, black beans, avocado, 
with grilled chicken breast  8.75  Cheddar cheese with charbroiled chicken breast 
with  grilled prawns  9.75  with BBQ sauce and buttermilk ranch dressing 

Coconut Crunchy Halibut Salad  14.75  Homemade Soup du Jour 
Coconut­crusted Halibut with seasonal cucumber  Ask your server about today’s soup. 
and carrots tossed with Honey­Dijon, pineapple,  Bowl      4.25       Cup       3.25 
Oranges, papaya and strawberries. 

Seasonal Fruit Salad           8.50  Vegetable Soup 
Chef’s selection of the season’s fresh Fruit                                       Bowl       4.25  Cup      3.25 
with yogurt and granola on the side. 

Blue Pearl’s Tortilla Soup    7.50 

A home­style traditional soup with breast of chicken,Vegetables, and corn tortillas in a richly seasoned Chicken 
broth.  Garnished with fresh avocado, Cheddar cheese, sour cream , tortilla strips. ( full size portion only)



SANDWICHES 

We’ll prepare any sandwich as a wrap, perfect for creating delicious low carb options. 
Served with your choice of Fries, Fresh Seasonal Fruits, Balsamic Baby Greens, Cilantro­Lime Jicama Slaw, 

Side of Caesar Salad, or Garlic Smashed Potatoes 

The Club    8.75  Cabo Steak                  9.25 
Triangles of golden wheat toast piled high with  Cilantro lime, marinated, Prime Sirloin, grilled 
layers of oven­roasted Turkey and honey­baked  with sautéed onions, , mushrooms, Jack cheese, 
Ham, Hickory­smoked bacon, American cheese,  guacamole, on a Ciabatta roll 

Tuna Sandwich on Wheat  7.95  Blackened Mahi­Mahi  9.95 
Lettuce, Tomato, and Onions  Grilled, with melted Fontina Cheese, Lettuce, 

Tomato, Red Onion, and Lemon Aioli, served on 
Add Cheese $ 0.95  Grilled Sourdough 

California Chicken    8.50  Santa Fe Chicken    8.50 
Sliced chicken breast, with avocado,  Charbroiled breast of chicken, grilled Anaheim chili 
Tomato, Alfalfa Sprouts, and Jack cheese  Jack cheese, tomato, lettuce, avocado and our chef’s 
on Sourdough                                                                   special sauce on a Ciabatta roll. 

Blue Pearl Cheese Steak   8.95  Turkey or Ham  7.25 
Thinly shaved Roast Rib­Eye, layered with Jack  On wheat bread with lettuce, tomato, onions 
Cheese and caramelized onions served on a  Swiss cheese and mayo 
French roll 

I/2 SANDWICH, SOUP, & SALAD COMBINATIONS 

Half and Half    6.50  Soup & Salad   6.50 
Half a Turkey, Ham, or Tuna sandwich and a  A cup of our soup of the day, or Veggie soup , and 
Cup of our soup of the day or Vegetable soup.  Fresh garden salad with your choice of dressing, or 

Caesar salad. 

WRAPS 

Thai Steak or Chicken Wrap  9.95  Southwest Chicken Wrap  7.95 
Grilled marinated Skirt steak, or chicken breast  Marinated chicken breast, Monterey Jack cheese 
Jasmine rice, cabbage, Cilantro, onions, spicy  Roasted red peppers, baby greens and Remolade 
Barbeque sauce, in a garlic herb tortilla.  dressing. 

Grilled Shrimp Wrap  9.95  Chicken Caesar Wrap  7.95 
Charbroiled shrimp, bacon bits, red onions  Romaine lettuce, charbroiled chicken, Parmesan 
Avocado, and Romaine lettuce, with homemade  Red onions, Parmesan cheese, homemade Caesar 
Sweet chili dressing, tomato tortilla wrap.  dressing , 

BURGER or CHICKEN SANDWICH $ 7.95 
With tomato, lettuce & onions, on a white bun 

*ALL BURGERS ARE PREPARED MEDIUM UNLESS SPECIFIED* 

Half pound beef patty or 6 oz grilled chicken breast  Additional Items .75 cents 
Cheddar, American, Swiss, Jack or Bleu Cheese  Sautéed Mushrooms 
Plain, Barbeque or Teriyaki Sauce?  Ortega Chiles 
Choice of thick­cut fries, garlic smashed potatoes, or fruit  Bacon 

Guacamole 
Jalapeños 
Extra cheese



LUNCH SELECTIONS 

Fish & Chips $ 9.95 
Yellowtail Ale Beer Batter (a local favorite) served with our homemade dipping sauce, Cilantro lime 

Jicama slaw, and thick cut fries 

Deluxe Chicken Quesadilla $ 9.50 
Grilled chicken breast, tomato, Jack and Cheddar cheese, Avocado and Pico de Gallo salsa 
served with rice and Sonora beans  with Carne Asada $ 10.95  with Shrimps $ 12.95 

Garlic­Roasted Chicken $ 12.75 
Garlic and Rosemary, pan roasted half chicken, served with hearty field of greens, 

Garlic smashed potatoes, roasted pan gravy 

Chipotle Glazed Salmon $ 12.95 
Black bean puree, red crushed potatoes and Chef’s choice of vegetables 

Carne Asada $ 13.75 
Prime Sirloin, marinated with fresh herbs and garlic oil, charbroiled and served traditional style with 

Spanish rice, Sonora beans, guacamole, salsa, corn or flour tortillas 

Dockmaster’s Surf & Turf $ 24.00 
Roasted 8 oz. New York Strip, marinated in Ancho glaze, Port wine sauce, onion strings, 

Three giant Gulf prawns Scampi style, garlic smashed potatoes 

Jumbo Ravioli Florentine $ 12.95 
Sautéed in a fire roasted red pepper cream sauce, 

garnished with Pine nuts, Ricotta cheese, baby spinach, balsamic reduction 

Pasta with Tomato, Marinara, or Alfredo Sauce  8.50 
Choice of Fettuccine, Linguini, or Penne 
Add grilled chicken or Meatballs  11.50 

Add grilled Shrimps  13.95 

BEVERAGES 

Milk  …………….…  small $ 0.95          large $ 1.50  SierraMist/ Pepsi / Diet Pepsi / 
Chocolate Milk  ……  small $ 0. 95       large $ 1.50  Lemonade/ Raspberry Iced Tea 

Orange Slice / Root Beer  ………………..  $ 1.50 
Freshly Ground Coffee  ……………….….  $ 1.50 
Hot Chocolate  ………………….…...…….  $ 1.50  Selection of Hot Teas  …………………….  $ 1.50 

Freshly squeezed Orange  Iced Tea  ……………………….,…….……  $ 1.50 
or Grapefruit Juice  ..  small $ 1.75    large $ 2.75 
. 

We serve fresh ingredients on our menu with 0 trans fat oil. 
An 18% service charge will be added to parties of 6 and more


